HOTEL - RESTAURANTE GARZARAN

MENU HOYA DE CADENAS

En el menu disponemos de una variedad de platos en los
cuales incluimos Ensaladas valencianas

m DE PRIMEROS

* Arroces: paella tanto mixta como de pescado, arroz caldoso al estilo de pueblo
* Sopas: de pescado de verdura y fideos
* Pasta: lasafia, macarrones, espagueti, fideua
*Guisos: alubias, lentejas, patatas en caldo, potaje de la abuela
*Gazpacho manchego y andaluz, ensaladilla rusa, crema de verduras

m DE SEGUNDO

*Ternera, lomo, pechuga de pollo plancha,
pollo al horno, jamon al horno, churrasco,

*Emperador, sepia, meriuza, salmon, lenguado

m POSTRES

*Tartas de frufa, queso, queso con arandanos, almendra, tres chocolates,
*Mus de yogurt, chocolate, mango y limon
*Flan, natillas y fruta del tiempo

VINOS: Tinto Reserva y rosado Hoya Cadenas
m CAFE

Los platos se varian diariamente quedando siempre a eleccion entre unos
10 platos de primero y 10 de segundo

Precio: 12.00 €
*Todos los platos con guarmicion

MENU TIPICO DE 1A ZONA

m ENTRANTES

* Embutidos variados de utiel
* Ajo arriero
* Morteruelo
* Atillo de morcilla utielana
* Verduritas al aceite de sierra negrete
* Bonito en escabeche al ali oli

m PLATO PRINCIPAL
SOLOMILLO DE CERDO AL VINO DE BOBAL

m POSTRES

Tarta tradicional de almendra
VINOS: de la bodega hoya de cadenas
Cafes

MENU PRINCIPE

...........

Mejillones con anchoas
Jamon y queso
Calamarcitos fritos con ajos
Crujientes de queso con mermelada casera
Tarrina de foie
Brochetas de langostinos con beicon

m PLATOAELEGIR

Suprema de bacalao gratinado
Dorada a la espalda con marisco
Suquet de rape con gambas
Mariscada
Solomillo de ternera (pimienta, roguefort y foie)
Cordero al horno
Entrecot (pimienta, roquefort. al foie)

m POSTRE

-Crep de nata y chocolate con tocino de cielo y piha natural
-Mil hojas de helado con chocolate caliente
-Tiramisu, fruta natural y helado
-cilindro de tres chocolates con helado y fruta

VINOS: de la bodega, hoya cadenas
cerveza y refrescos
Cafes

Precio: 38.00€



